MENUPLAN s

JO

RESTAURANT

Montag
08.06.

Dienstag
09.06.

Mittwoch
10.06.

Donnerstag
11.06.

Freitag
12.06.

Samstag
13.06.

Sonntag
14.06.

CHF 17.00
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Maispoularde mit Apfelsauce
Tagesbeilagen
Saisongemise

Gebratene Kalbsbrust Rosmarinjus
Tagesbeilagen
Saisongemise

Schweinsrahmschnitzel
Tagesbeilagen
Saisongemise

Rindsgeschnetzeltes Paprikasauce
Tagesbeilagen
Saisongemise

Goldbrassenfilet mit Krauterkruste
(Tarkei)
Tagesbeilagen/Saisongemiise

Pouletfleischkédse mit Bratensauce
Tagesbeilagen
Saisongemise

Aargauerbraten mit Jus
Tagesbeilagen
Saisongemiuise

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Rostipastetli mit Gemusefullung
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Gemisestroganoff
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Palatschini mit Zucchetti-
Krauterfillung
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Gemuse Fried Rice mit Tofu
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Panierter Camembert
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Blaubeeren- Risotto
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Gefiillte Peperoni
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Ravioli mit Barlauchfullung
an einer Gemuiserahmsauce

Tessiner Pastaauflauf
mit Feta

Geflillte Pasta
mit Randen-Meerrettichflllung
Schnittlauchsauce

Spaghettibuffet
mit 3 verschiedenen Saucen

Hausgemachte Lasagne

mit Gefligelbolo

Pasta Surprise

Pasta Surprise

mit Tagessuppe oder Tagessalat

Fried Rice
mit GemiUise & Schweinefleisch

19.50

Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garnituren

19.50

Mexikanische Pouletwirfel
mit Mais und Bohnen
Bratkartoffeln und Romanesco

21.50

Mexikanische Pouletwirfel
mit Mais und Bohnen
Bratkartoffeln und Romanesco

21.50

Grillteller
Rind-, Schwein-, Pouletfleisch
Folienkartoffel, Grillgemuse

23.50

Kalbsleberli mit Madeirasauce
Butterrosti
Blattspinat

24.50

Kalbsleberli mit Madeirasauce
Butterrosti
Blattspinat

24.50

Saisonal und variantenreich

Fiir das Siisse zwischendurch
Taglich hausgemachte Kuchen und
Desserts.

Jeden Sonntag von 8 bis 11 Uhr

Mo-Fr 7.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr
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