MENUPLAN s

JO

RESTAURANT

Montag
22.06.

Dienstag
23.06.

Mittwoch
24.06.

Donnerstag
25.06.

Freitag
26.06.

Samstag
27.06.

Sonntag
28.06.

CHF 17.00
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Ungarisches Rindsgulasch
Tagesbeilagen
Saisongemiuise

Schweinsgeschnetzeltes Zircher
Art

Tagesbeilagen

Saisongemiuse

Gipfelstiirmer Wurst
Rind- & Schweinefleisch mit Kase
Tagesbeilagen/ Saisongemuse

Pouletbrust im Blatterteig
mit Cantandou
Tagesbeilagen/ Saisongemiuise

Gebratenes Zanderfilet
mit Kerbelsauce (Russland)
Tagesbeilagen/Saisongemuse

Rindsfleischvogel Rotweinsauce
Tagesbeilagen
Saisongemise

Schweinskotelette Krauterkruste
Tagesbeilagen
Saisongemiise

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Linsendahl mit Pappadam
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Vegiballs mit Curryfillung
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Gnocchi- Gemisegratin
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Vegiburger Walliser Art
mit Tomate und Raclettekédse
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Kichererbsengulasch
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Quornbites in Krauterpanade
Krauterdip
Tagesbeilagen/ Saisongemise

Nasigoreng mit viel Gemiise
und Eierféaden
Tagesbeilagen/ Saisongemise

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Alplermagronen
mit Apfelmus

Meditterane Cannelloni
Uberbacken

Ravioli mit Spargelfiillung
mit Krauterrahmsauce

Spaghettibuffet
mit 3 verschiedenen Saucen

Gefiillte Pasta Zucchina & Sesam
Cremige Fullung aus Zucchetti,
Ricotta und Sesam

Pasta Surprise

Pasta Surprise

mit Tagessuppe oder Tagessalat

Rotes Poulet Curry
mit Bambussprossen
Basmatireis

20.50

Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garnituren

19.50

Lammgeschnetzeltes Pfeffersauce
Butternudeln
Krautertomate

22.50

Lammgeschnetzeltes Pfeffersauce
Butternudeln

Krautertomate

22.50

Grillteller

Rind-, Schwein-, Pouletfleisch
Folienkartoffel, Grillgemuse

23.50

Kalbsschulterbraten mit Portweinjus
Rostikroketten
Schwarzwurzel

23.50

Kalbsschulterbraten mit Portweinjus
Rostikroketten
Schwarzwurzel

23.50

Saisonal und variantenreich

Fiir das Siisse zwischendurch
Taglich hausgemachte Kuchen und
Desserts.

Jeden Sonntag von 8 bis 11 Uhr

Mo-Fr 7.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr
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	Woche vom XX bis XX: 22.06. bis 28.06.2026
	Front Cooking – Montag 12: 20.50
	Textfeld 38: Rotes Poulet Curry
mit Bambussprossen
Basmatireis
	Textfeld 43: Älplermagronen
mit Apfelmus
	Textfeld 44: Linsendahl mit Pappadam
Tagesbeilagen
Saisongemüse
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	Textfeld 46: Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garnituren
	Textfeld 47: Meditterane Cannelloni
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Tagesbeilagen
Saisongemüse
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mit 3 verschiedenen Saucen
	Textfeld 56: Vegiburger Walliser Art
mit Tomate und Raclettekäse
Tagesbeilagen/ Saisongemüse
	Textfeld 57: Pouletbrust im Blätterteig 
mit Cantandou
Tagesbeilagen/ Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 17: 23.50
	Textfeld 58: Grillteller
Rind-, Schwein-, Pouletfleisch
Folienkartoffel, Grillgemüse  
	Textfeld 59: Gefüllte Pasta Zucchina & Sesam
Cremige Füllung aus Zucchetti,
Ricotta und Sesam
	Textfeld 60: Kichererbsengulasch
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Textfeld 61: Gebratenes Zanderfilet 
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	Front Cooking – Montag 18: 23.50
	Textfeld 62: Kalbsschulterbraten mit Portweinjus
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	Textfeld 64: Quornbites in Kräuterpanade
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	Textfeld 67: Pasta Surprise
	Textfeld 68: Nasigoreng mit viel Gemüse
und Eierfäden
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	Textfeld 69: Schweinskotelette  Kräuterkruste
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Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr


