MENUPLAN s

JO

RESTAURANT

Montag
29.06.

Dienstag
30.06.

Mittwoch
01.07.

Donnerstag
02.07.

Freitag
03.07.

Samstag
04.07.

Sonntag
05.07.

CHF 17.00
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Schweinsgeschnetzeltes mit Pilzen
Tagesbeilagen
Saisongemise

Kalbsblankett mit Safransauce
Tagesbeilagen
Saisongemise

Poulet im Teig mit Cantadou
Tagesbeilagen
Saisongemise

Kéttbullar mit Rahmsauce
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Gebratene Lachstranche Dillsauce
(Norwegen)
Tagesbeilagen/ Saisongemuse

Trutenschnitzel mit Senfsauce
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Hacktéatschli mit Bratenjus
Tagesbeilagen
Saisongemiise

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Rosti- Gruyerekugeln mit Dip
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Vegigeschnetzeltes an
Paprikasauce
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Vegetarische Capuns mit Bergkase
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Gemdusestrudel
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Albondigas (Gemuse)
mit Tomatenrahmsauce
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Palatschini Spinat & Mozzarella
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Gemisespiessli mit Joghurtsauce
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Tortelloni Ricotta & Spinat
Krauterrahmsauce

Hornliauflauf mit Speck und
Gemuse

Gefiillte Pasta
mit Pecorino und Feigen
an einer Kerbelsauce

Spaghettibuffet
mit 3 verschiedenen Saucen

Pasta Primavera
mit Reibkéase

Pasta Surprise

Pasta Surprise

mit Tagessuppe oder Tagessalat

Massamam Curry mit Crevetten
Peperoni und Bambussprossen
Basmatireis

20.50

Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garnituren

19.50

Schweinsfilet mit Steinpilzsauce
Butternudeln
Broccoli mit Mandeln

23.50

Schweinsfilet mit Steinpilzsauce
Butternudeln
Broccoli mit Mandeln

23.50

Flammkuchen
- Elsasser Art
- Verdura

19.50

Bremgartner Forellenfilet mit Oliven
Trockenreis mit Pinienkernen
Blattspinat

24.50

Bremgartner Forellenfilet mit Oliven
Trockenreis mit Pinienkernen
Blattspinat

24.50

Saisonal und variantenreich

Fiir das Siisse zwischendurch
Taglich hausgemachte Kuchen und
Desserts.

Jeden Sonntag von 8 bis 11 Uhr

Mo-Fr 7.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr
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	Datum – Samstag: 04.07.
	Datum – Sonntag: 05.07.
	Woche vom XX bis XX: 29.06. bis 05.07.2026
	Front Cooking – Montag 12: 20.50
	Textfeld 38: Massamam Curry mit Crevetten
Peperoni und Bambussprossen
Basmatireis
	Textfeld 43: Tortelloni Ricotta & Spinat
Kräuterrahmsauce
	Textfeld 44: Rösti- Gruyerekugeln mit Dip
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Textfeld 45: Schweinsgeschnetzeltes mit Pilzen
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 14: 19.50
	Textfeld 46: Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garnituren
	Textfeld 47: Hörnliauflauf mit Speck und Gemüse
	Textfeld 48: Vegigeschnetzeltes an Paprikasauce
Tagesbeilagen/ Saisongemüse
	Textfeld 49: Kalbsblankett mit Safransauce
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 15: 23.50
	Textfeld 50: Schweinsfilet mit Steinpilzsauce
Butternudeln
Broccoli mit Mandeln
	Textfeld 51: Gefüllte Pasta 
mit Pecorino und Feigen 
an einer Kerbelsauce
	Textfeld 52: Vegetarische Capuns mit Bergkäse
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Textfeld 53: Poulet im Teig mit Cantadou
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 16: 23.50
	Textfeld 54: Schweinsfilet mit Steinpilzsauce
Butternudeln
Broccoli mit Mandeln
	Textfeld 55: Spaghettibuffet 
mit 3 verschiedenen Saucen
	Textfeld 56: Gemüsestrudel
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Textfeld 57: Köttbullar mit Rahmsauce
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 17: 19.50
	Textfeld 58: Flammkuchen
- Elsässer Art
- Verdura
	Textfeld 59: Pasta Primavera
mit Reibkäse
	Textfeld 60: Albondigas (Gemüse) 
mit Tomatenrahmsauce
Tagesbeilagen/ Saisongemüse
	Textfeld 61: Gebratene Lachstranche Dillsauce
(Norwegen)
Tagesbeilagen/ Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 18: 24.50
	Textfeld 62: Bremgartner Forellenfilet mit Oliven
Trockenreis mit Pinienkernen
Blattspinat
	Textfeld 63: Pasta Surprise
	Textfeld 64: Palatschini Spinat & Mozzarella
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Textfeld 65: Trutenschnitzel mit Senfsauce
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 19: 24.50
	Textfeld 66: Bremgartner Forellenfilet mit Oliven
Trockenreis mit Pinienkernen
Blattspinat
	Textfeld 67: Pasta Surprise
	Textfeld 68: Gemüsespiessli mit Joghurtsauce
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Textfeld 69: Hacktätschli mit Bratenjus 
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Textfeld 39: 
	Textfeld 41: Täglich hausgemachte Kuchen und Desserts. 
	Textfeld 42: 
	Textfeld 40: Mo-Fr 7.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr


