MENUPLAN s

JO

RESTAURANT

Montag
20.07.

Dienstag
21.07.

Mittwoch
22.07.

Donnerstag
23.07.

Freitag
24.07.

Samstag
25.07.

Sonntag
26.07.

CHF 17.00
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Wiener Kalbsgulasch mit Tomaten
Tagesbeilagen
Saisongemiuise

Panierte Schweinskotelette
Tagesbeilagen
Saisongemise

Wiener Kalbsgulasch mit Tomaten
Tagesbeilagen
Saisongemise

Pouletbrust gefullt mit Tomaten &
Basilikum mit Marsalajus
Tagesbeilagen/Saisongemiise

Gebratenes Lachsfilet (Norwegen)
mit Zitronensauce
Tagesbeilagen/Saisongemiise

Aargauerbraten mit Senfrahmsauce
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Rindsgeschnetzeltes
an Paprikarahmsauce
Tagesbeilagen/Saisongemiise

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Toast Hawaii
mit Ananas und Kése
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Linsen Bolognaise mit Krautern
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Randen Falaffel mit Tzatziki
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Gelbes Vegi-Thaicurry mit
Aubergine
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Vegetarisches Stroganoff
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Fruhlingsrollen
mit Sliss Sauer Sauce
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Kartoffel-Gemiisegratin
mit Broccoli und Cherrytomaten
Tagesbeilagen/ Saisongemise

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Cremige Alpler Maggronen
mit Rostzwiebeln und Apfelmus

Gefillte Pasta mit Pestofiillung
mit Schnittlauchsauce

Penne mit vegetarischer
Carbonara

Spaghettibuffet

mit 3 verschiedenen Saucen

Mediterrane Cannelloni Giberbacken

Pasta Surprise

Pasta Surprise

mit Tagessuppe oder Tagessalat

Gebratene Reisnudeln
mit Gemuise und Tofu

19.50

Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garnituren

19.50

Rib Eye Steak mit Krautersauce
Butternudeln
Fenchel

23.50

Rib Eye Steak mit Krautersauce
Butternudeln
Fenchel

23.50

Wiener Schnitzel mit Zitrone
Twisterfries

Blumenkohl mit Ei

24.50

Trutenpiccata an Tomatensauce

Chruseli
Griine Bohnen

17.00

Wiener Schnitzel mit Zitrone
Twisterfries
Blumenkohl mit Ei

24.50

Saisonal und variantenreich

Fiir das Siisse zwischendurch
Taglich hausgemachte Kuchen und
Desserts.

Jeden Sonntag von 8 bis 11 Uhr

Mo-Fr 7.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr
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	Woche vom XX bis XX: 20.07. bis 26.07.2026
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Tagesbeilagen/ Saisongemüse
	Textfeld 45: Wiener Kalbsgulasch mit Tomaten
Tagesbeilagen
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