MENUPLAN s

JO

RESTAURANT

Montag
27.07.

Dienstag
28.07.

Mittwoch
29.07.

Donnerstag
30.07.

Freitag
31.07.

Samstag
01.08.

Sonntag
02.08.

CHF 17.00
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Schweinssteak mit Krauterbutter
Tagesbeilagen
Saisongemise

Kalbsgeschnetzeltes
an Cognacrahmsauce
Tagesbeilage/Saisongemiise

Chicken Nuggets mit Currydip
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Hackspiessli mit Madeirasauce
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Egliknusperli mit Tartarsauce (DE)
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Ungarisches Rindsgulasch
Tagesbeilagen
Saisongemise

Schweinsschnitzel
mit Pilzrahmsauce
Tagesbeilagen/ Saisongemuse

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Palatschini mit Spinat & Mozzarella
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Halloumispiessli mit Gemise
mit Krauterdip
Tagesbeilage/Saisongemiise

Gebackene Susskartoffeln mit
Gemiuse
Tagesbeilage/Saisongemiise

Kichererbsencurry
mit Kartoffeln und Gemiise
Tagesbeilage/Saisongemiise

Spanische Tortillamuffin
mit Tomatensalsa
Tagesbeilage/Saisongemiise

Veginuggets mit Krauterdip
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Curry Rice Balls
mit Schnittlauchdip
Tagesbeilage/Saisongemiise

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Gefiillte Pasta
mit Ruebli & Liebstockel
mit Gemuiserahmsauce

Sommerpasta mit Krauterél und
Hittenkéase

Ravioli Caprese
mit Kerbelsauce

Spaghettibuffet
mit 3 verschiedenen Saucen

Hausgemachte Lasagne

mit Geflligelbolognaise

Pasta Surprise

Pasta Surprise

mit Tagessuppe oder Tagessalat

Bami Goreng mit Gemiuse
und Pouletfleisch

20.50

Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garnituren

19.50

Schweinsfilet mit Calvadossauce
Kartoffelgratin
Mischgemise

22.50

Schweinsfilet mit Calvadossauce
Kartoffelgratin
Mischgemise

22.50

Kalbs Cordon Bleu mit Zitrone
Pommes Frites
Butterbohnen

24.50

Pouletgeschnetzeltes Krautersauce
Tomatennudeln

Erbsli und Mais

17.00

Kalbs Cordon Bleu mit Zitrone

Pommes Frites
Butterbohnen

24.50

Saisonal und variantenreich

Fiir das Siisse zwischendurch
Taglich hausgemachte Kuchen und
Desserts.

Jeden Sonntag von 8 bis 11 Uhr

Mo-Fr 7.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr
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	Woche vom XX bis XX: 27.07. bis 02.08.2026
	Front Cooking – Montag 12: 20.50
	Textfeld 38: Bami Goreng mit Gemüse
und Pouletfleisch
	Textfeld 43: Gefüllte Pasta 
mit Rüebli & Liebstöckel
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Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garnituren
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	Textfeld 56: Kichererbsencurry
mit Kartoffeln und Gemüse
Tagesbeilage/Saisongemüse
	Textfeld 57: Hackspiessli mit Madeirasauce
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 17: 24.50
	Textfeld 58: Kalbs Cordon Bleu mit Zitrone
Pommes Frites
Butterbohnen
	Textfeld 59: Hausgemachte Lasagne 
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mit Tomatensalsa
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	Front Cooking – Montag 18: 17.00
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Tomatennudeln
Erbsli und Mais
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	Textfeld 66: Kalbs Cordon Bleu mit Zitrone
Pommes Frites
Butterbohnen
	Textfeld 67: Pasta Surprise
	Textfeld 68: Curry Rice Balls 
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Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr


