MENUPLAN i

JO

RESTAURANT

Montag
14.09.

Dienstag
15.09.

Mittwoch
16.09.

Donnerstag
17.09.

Freitag
18.09.

Samstag
19.09.

Sonntag
20.09.

CHF 17.00
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Hackbraten mit Rahmsauce
Tagesbeilagen
Saisongemise

Kalbsgeschnetzeltes
an Cognacrahmsauce mit Pilzen
Tagesbeilagen/ Saisongemuse

Ungarisches Rindsgulasch
Tagesbeilagen
Saisongemise

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsaucem
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Buntbarsch in Krauterpanade
(Indonesien)
Tagesbeilagen/ Saisongemuse

Pouletgeschnetzeltes Casimir
Tagesbeilagen
Saisongemise

Ueli's Ammitaler Braten

Tagesbeilagen

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Pulled Veggie Burrito
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Kichererbsen Sweet and Sour
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Tofu Chop Suey mit Gemise
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Tomatenstrudel
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Spanische Tortilla Muffin
mit Tomatenragout
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Herbstliche Siisskartoffelgnocchi
mit Gemuse
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Gemdisestrudel mit
Sauerrahmsauce
Tagesbeilagen/ Saisongemise

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Urdinkelpenne
mit Geflligelbolognaise

Pasta Verdura mit Kirbis
und Pilzen

Gefiillte Pasta
mit Ricotta und Truffel
Kerbelrahmsauce

Spaghettibuffet
mit 3 verschiedenen Saucen

Ravioli mit Gemise Red Thai Curry

an Krautersauce

Pasta Surprise

Pasta Surprise

mit Tagessuppe oder Tagessalat

Massamam Curry mit Crevetten
Peperoni und Bambussprossen
Basmatireis

20.50

Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garnituren

19.50

Bremgartner Forellenfilet
mit Oliven und Tomaten
Wildreis/ Peperonata

24.50

Bremgartner Forellenfilet
mit Oliven und Tomaten
Wildreis/ Peperonata

24.50

Flammkuchen
- Elsasser Art
- Gemuse

19.50

Hirsch- Saltimbocca mit
Portweinjus

(EV)

Butterspatzli( Rotkraut mit Marroni
24.50

Hirsch- Saltimbocca mit
Portweinjus

(EV)

Butterspatzli/ Rotkraut mit Marroni
24.50

Saisonal und variantenreich

Fiir das Siisse zwischendurch

Taglich hausgemachte Kuchen und

Desserts.

Jeden Sonntag von 8 bis 11 Uhr

Mo-Fr 7.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr
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