MENUPLAN i

JO

RESTAURANT

Montag
02.11.

Dienstag
03.11

Mittwoch
04.11.

Donnerstag
05.11

Freitag
06.11

Samstag
07.11

Sonntag
08.11

CHF 17.00
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Hirschpfeffer "Hubertus" (EU)
Tagesbeilagen
Saisongemiuise

Rindsgeschnetzeltes mit Paprika
Tagesbeilagen
Saisongemise

Holzféllersteak mit Krauterbutter
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Poulet-Cordon Bleu mit Zitrone
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Wolfsbarschfilet mit Krautersauce
(TR)
Tagesbeilagen/ Saisongemiuise

Schweinsschnitzel mit Senfsauce
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Kalbsvoressen mit Apfel
Tagesbeilagen
Saisongemiuise

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Maisschnitte
mit mediterranem Ratatouille
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Gemiise Empanada
Tagesbeilagen
Saisongemusel

SiRkartoffel-Gemusegratin
mit Broccoli und Cherrytomaten
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Randenknédel mit Réstzwiebeln
und Meerrettichsauce
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Mediterrane Linsenbolognaise
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Palatschini
mit Zucchetti-Krauterfullung
Tagesbeilagen/ Saisongemise

Rice Thaiballchen mit Currydip
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Cannelloni mit Ricotta und Spinat
leicht gratiniert

Bami Goreng mit Gemise
und Eierfaden

Geflllte Pasta
mit Oliven und Tomaten
mit fruchtigem Tomatenragout

Spaghettibuffet
mit 3 verschiedenen Saucen

Gefillte Pasta mit Pecorino & Feige

an Estragonrahmsaucee

Pasta Surprise

Pasta Surprise

mit Tagessuppe oder Tagessalat

Phanaeng Curry mit Rindfleisch
Basmatireis

21.50

Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garnituren

19.50

Kalbsleber mit Marsalajus
Butterrosti
Blumenkohl Mimosa

24.50

Kalbsleber mit Marsalajus
Butterrosti

Blumenkohl Mimosa
24.50

Pizza
- Salami
- Margherita

19.50

Blut-& Leberwurst,Rippli, S- Laberli
S-Bratwurst,Zwiebelsauce,Kartoffel
Sauerkraut,Dérrbohnen,Apfelschnitz

26.50

Rinds-Rib-Eye-Steak Krauterbutter
Kroketten
Peperonata

24.50

Saisonal und variantenreich

Fiir das Siisse zwischendurch
Taglich hausgemachte Kuchen und
Desserts.

Jeden Sonntag von 8 bis 11 Uhr

Mo-Fr 7.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr
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Tagesbeilagen/ Saisongemüse
	Textfeld 45: Hirschpfeffer "Hubertus" (EU)
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 14: 19.50
	Textfeld 46: Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
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